TRATTORIA
da
PASQUALINO

di
Galbusera Gianpietro
Via Belvedere n. 39

MONTEVECCHIA (Lecco)

Le nostre confetture - vasetti 150 ml.

Ananas e pepe rosa
Pompelmo rosa e cardamomo
Mele e peperoncino

Cipolla rossa di Tropea e aceto balsamico
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Cipolla rossa di Tropea, vaniglia e rosmarino

Tel. 039.9930560 - Cell. 335.84.59.238

www.trattoriadapasqualino.it

5,50
7,50
5,00
6,00
6,00

Si informa la gentile clientela che utilizziamo i seguenti
prodotti allergenici: semi di sesamo e derivati, glutine, uova,
frutta secca, pesce, sedano, arachidi, latte e derivati.
Si prega di richiedere la lista delle pietanze con gli allergeni
nel dettaglio. Grazie
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Coperto € 200
Antipasti

Affettato misto € 8,50
Bresaola di cavallo € 8,50
Coppa piacentina € 8,50
Salame nostrano € 8,50
Prosciutto di cervo € 950
Prosciutto crudo dolce Marco d’Oggiono € 950
Petto d’oca affumicato con rucola € 950
Lardo Marco d’Oggiono € 8,50
Tonno affumicato con salsa al rafano € 950
Carpaccio celtico di Chianina con rucola e grana € 13,00
Porcini sott’olio € 700
Funghi misti sott’olio € 4,50
Verdure sott’olio € 450
Primi Piatti

Risotto ai funghi porcini (min. 2 pers.) € 12,00
Risotto alla salsiccia (min. 2 pers.) € 12,00
Risotto alla rucola (min. 2 pers.) € 11,00
Risotto allo zafferano con ossobuco (min. 2 pers) € 18,00
Ravioli di brasato alla boscaiola € 11,00
Crespelle di magro € 950
Gnocchi verdi al gorgonzola € 10,50
Zuppa di cipolle con crostini e Grana Padano € 9,00

Si informa la gentile clientela che utilizziamo i seguenti prodotti allergenici:
semi di sesamo e derivati, glutine, uova, frutta secca, pesce, sedano,
arachidi, latte e derivati.

~, Si prega di richiedere la lista delle pietanze con gli allergeni nel dettaglio.
P

Grazie
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Secondi piatti tipici serviti con polenta
Brasato di cervo

Capriolo in salmi*

Lumache trifolate*

Funghi porcini trifolati**

Scaloppine di vitello ai funghi porcini**
Rognone trifolato

Steak di cervo al pepe bianco

Filetto di struzzo al pepe rosa
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Ossobuco con gremolada

Secondi piatti classici

Controfiletto di manzo alla piastra
Controfiletto di manzo al pepe rosa
Costoletta di vitello alla milanese
Galletto alla piastra con erbe di Provenza
Costolette di agnello alla piastra
Scaloppine di vitello al vino bianco

6 Lumache alla Bourgogne®

12 Lumache alla Bourgogne*
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Polenta e zola gratinati

Contorni
Polenta
Insalata mista
Patatine fritte*

Verdure cotte
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* Prodotto congelato
** Prodotto congelato non in stagione
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12,00
12,00
12,00
12,00
15,00
12,00
14,00
20,00
12,00

16,00
18,00
18,00
12,00
18,00
12,00
10,00
14,00

8,00

1,00
4,00
3,00
4,00




Formaggi

Formaggini di Montevecchia
Gorgonzola

Grana Padano

Formaggio fresco di capra

Formaggi misti con miele e marmellate fatte in casa

Dessert

Dolci fatti in casa
Frutta

Frutta con gelato
Gelato

Affogato al caffe
Affogato al liquore

Caffe
Caffée corretto
Tisana alla menta
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2,50
5,00
5,00
4,00
13,00
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5,00
5,00
6,00
5,00
6,00
7,00

2,00
2,50
3,00
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LA CANTINA

VINI ROSSI
Vini Bersano
Barbera d’Asti superiore “Cremosina” € 22,00
Barbera d’Asti riserva “Generala” € 36,00

Produttori del Barbaresco

Nebbiolo delle Langhe € 22,00
Barbaresco € 36,00
Barbaresco Cru € s.q.

Azienda agricola Negro

Dolcetto d’Alba € 14,00
Barbera d’Alba € 14,00
Nebbiolo Roero € 22,00
Cantina Bergamasca

Terre del Colleoni D.O.C. “Incrocio Terzi” € 16,00
Valcalepio D.O.C. Riserva “Vigna del Conte” € 23,00
Ugo Lequio Vini

Barbera d’Alba € 25,00
Nebbiolo delle Langhe € 22,00
Tenuta Montemagno

Grignolino d’Asti € 15,00
Ruche di Castagnole Monferrato € 20,00
Barbera d’Asti € 16,00

Barbera d’Asti Superiore € 24,00
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VINI ROSSI
Cantina Atlantis Berchidda
Maju Colli del Limbara 1.G.T. € 40,00
Fattoria Cabanon
Syra’s € 24,00
Cuore Di Vino € 21,00
Rosso Pavese “King Arthur” € 18,00
Istituto agrario “San Michele” all’Adige
Marzemino € 20,00
Teroldego Rotaliano € 20,00
Azienda vinicola Mamete Prevostini
Rosso Valtellina “Santa Rita” € 2200
Sassella € 28,00
Sassella riserva “Sommarovina” € 38,00

Azienda agricola Tenuta Pernice
Gutturnio vivace € 14,00
Gutturnio fermo superiore € 18,00

Domini Veneti di Cantina Negrar
Valpolicella Ripasso “La Casetta” € 24,00
Amarone della Valpolicella € 44,00




TRATTORIA
da
PASQUALINO

di
Galbusera Gianpietro
Via Belvedere n. 39

MONTEVECCHIA (Lecco)

Tel. 039.9930560 - Cell. 335.84.59.238

www.trattoriadapasqualino.it

VINI ROSSI

Bonarda Oltrepo’ Pavese

Rosso di Montalcino azienda vinicola “Caparzo”
Chianti classico Riserva

Morellino di Scansano Riserva

Garda superiore az. agricola “Avanzi”

Aglianico del Vulture L Atto “Cantine del Notaio”
Cabernet Sauvignon az. agricola “Torre Rosazza”
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Bottiglie da 375 ml

Dolcetto d’Alba azienda agricola “Negro”
Bonarda vivace Oltrepo’

Gutturnio vivace azienda agricola “Tenuta Pernice”
Valpolicella Ripasso “La Casetta”

Sassella “Mamete Prevostini”

Sassella riserva Sommarovina “Mamete Prevostini”
Chianti classico Riserva

Rosso di Montalcino azienda vinicola “Caparzo’
Morellino di Scansano

(ONONONONONONONONMONO

Ortrugo vivace azienda agricola “Tenuta Pernice”

VINI LOCALI

Q)

Rosso e bianco di Montevecchia “Terre Lariane” [.G.T.
Rosso di Montevecchia barricato “Cresta Rossa” €

VINO DELLA CASA

Caraffa vino della casa 250 ml
Caraffa vino della casa 500 ml
Rosso e bianco della casa 750 ml

14,00
23,00
27,00
27,00
18,00
18,00
20,00

8,00
6,00
6,00
12,00
16,00
21,00
14,00
12,00
12,00
8,00

18,00
28,00
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VINI BIANCHI

Gewtirztraminer Selida cantina “Tramin Kellerei” € 22,00
Gewlirztraminer Nussbaumer cantina “Tramin Kellerei” € 40,00
Lagrein rosé cantina “Tramin Kellerei” € 20,00
Muller Thurgau “Istituto agrario San Michele” € 19,00
Ortrugo vivace azienda agricola “Tenuta Pernice” € 15,00
Arneis “Ugo Lequio” € 20,00
Blangé Arneis “Ceretto” € 28,00

Vermentino di Gallura D.O.C.G. superiore “Clos” € 28,00
cantina “Atlantis Berchidda”

BEVANDE
Acqua 750 ml € 3,00
Bibite (Coca Cola o Sprite) € 2,50
Birra in bottiglia 33 cl. - Doppio Malto € 3,50
Birra in bottiglia 66 cl. - Chiara € 5,00
Birra artigianale al rosmarino di Montevecchia 33 cl. € 6,00
SPUMANTI e VINI DA DESSERT
Prosecco Valdobbiadene € 20,00
Franciacorta Brut azienda agricola “Romantica” € 23,00

Franciacorta Rosé azienda agricola “Romantica” € 28,00
Franciacorta Satén azienda agricola “Romantica” € 30,00

Champagne € 60,00
Moscato Naturale “Ugo Lequio” € 16,00
Passito di Pantelleria 500 ml € 45,00
Passito di Pantelleria al bicchiere € 6,50
Passito di Zibibbo 750 ml ) € 24,00

Passito di Zibibbo al bicchiere
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GRAPPE e DISTILLATI

Grappa € 4,00
Grappa Marolo monovitigni € 450
Grappa Marolo “Dedicata al Padre” € 5,50
Grappa Marolo alla camomilla € 4,00
Grappa Segnana monovitigni € 450
Grappa barricata € 5,50
Grappa al miele di Montevecchia € 4,00
Whisky € 6,00
Whisky speciale € 9,00
Rum € 8,00
Bourbon € 8,00
Calvados “distillato di mele” € 6,00
Cognac invecchiato € 700
Bas Armagnac € 9,00
Liquori

Amari € 350
Liquirizia € 4,00
Braulio Riserva € 4,50
Chartreuse € 450
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Coperto € 200
Appetizers

Assorted cold meat € 8,50
Dry cured horse meat € 8,50
Piacenza ham € 8,50
Sweet ham Marco d’Oggiono € 950
Red deer ham € 950
Salame € 8,50
Smoked goose breast with rocket salad € 950
Lard Marco d’Oggiono € 8,50
Smoked tuna fish with horseradish sauce € 950
Chianina carpaccio with rocket salad and parmesan cheese € 13,00
Wild porcini mushrooms in oil € 7,00
Assorted vegetables in oil (dreid tomatoes, egg-plant, artchokes) € 4,50

First Course
12,00

Risotto with wild porcini mushrooms (min. 2 people)
(rice, porcini, broth, butter, parsley, parmisan cheese)

Risotto with sausage (min. 2 people) 12,00

(rice, broth, butter, parmisan cheese, saffron, sausage)

€

€
Risotto with rocket salad (min. 2 people) € 11,00

€

€

(rice, rocket, broth, butter, cream, parmisan cheese)
18,00
11,00

Risotto with saffron and ossobuco (min. 2 people)

Ravioli with wild porcini mushrooms
(Ravioli of meat, porcini, brown sauce, garlic, butter, parsley,
parmisan cheese)

Crepes with spinach and ricotta cheese € 9,50

(Ricotta, flour, spinach, egg, cream, parmisan cheese)

Green dumplings with gorgonzola € 10,50

(Potatoes, flour, spinach, egg, cream, gorgonzola and parmisan cheese)

Onion soup with toasted bread and Parmisan cheese € 9,00
(Onion, broth, parmisan cheese, garlic bread, red wine)

Dear customers, please note that our dishes may contain weath sesame seeds and
derivatives, glutine, eggs, dried fruit, fish, celery, peanuts, milk derivatives.
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Main Course

Braised venison € 12,00
(tomato, carrot, onion celery, red wine, flour)

Jugged roe deer € 12,00
(tomato, carrot, onion celery, red wine, flour)

Escargots “trifolate” € 12,00
(tomato, carrot, onion celery, white wine, garlic, parsley)

Wild porcini mushrooms saute € 12,00
(butter, garlic, parsley)

Veal escalope with porcini mushrooms € 15,00
(mushrooms, garlic, parsley, butter, white wine, brown sauce, flour)
Veal Kidney sauté € 12,00
(brandy, brown sauce, shallot, flour, butter, garlic, parsley)

Red deer steak with pepper € 14,00
(brandy, brown sauce, flour, cream, white pepper)

Ostrich tenderloin steak € 20,00

(brandy, brown sauce, flour, cream, pink pepper)

Ossobuco with gremolada € 12,00
Sirloin beef steak € 16,00
Sirloin beef with pink pepper € 18,00
Grilled baby chicken with Provence herbs € 12,00
Grilled lamb chops € 18,00
Veal escalope with white wine € 12,00
(brown sauce, flour, butter, white wine)

6 Escargots bourgogne € 10,00
(butter, parsley, shallot, garlic, spices, spirits)

12 Escargots bourgogne € 14,00
(butter, parsley, shallot, garlic, spices, spirits)

Polenta and gorgonzola cheese gratin € 8,00
Milanese veal cutlet € 18,00
Vegetables

Spinach with butter or natural € 4,00
Mixed or green salad € 4,00
Fried potatoes € 3,00
Polenta € 1,00

Dear customers, please note that our dishes may contain weath sesame seeds and
derivatives, glutine, eggs, dried fruit, fish, celery, peanuts, milk derivatives.




